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INTRODUCERE

Materialul de învăţare prezent, destinat procesului de formare al elevilor claselor a XI-a, din domeniul de pregătire Industrie Alimentară, calificarea: „Tehnician în morărit, panificaţie şi produse făinoase“, nivel 3 de calificare, este constituit din „Materiale de învăţare pentru elevi” şi „Materiale pentru profesor “. Elaborarea materialului de învăţare are la bază Standardul de pregătire profesională şi Curriculumul ce se referă la modul II- „PREGĂTIREA CEREALELOR PENTRU MĂCINIŞ”
Auxiliarul orientează activitatea profesorului în demersul didactic centrat pe elev, urmărind prin activităţile propuse şi materialele realizate, formarea abilităţilor cheie şi a celor tehnice specializate la elevi, după absolvirea modulului.
Informaţiile privind curriculumul şcolar, fişele de descriere a activităţii de urmărire a progresului şcolar, glosarul, activităţile propuse pentru elevi, individuale, de grup, interactive, practice mai ales, se constituie în instrumente de lucru, care pregătesc elevii în vederea formării competenţelor profesionale necesare certificării şi practicării meseriei lor.
Abordarea diferenţiată a elevilor este asigurată de folosirea stilurilor de învăţare auditiv, vizual, practic.
Ei sunt antrenaţi să lucreze autonom şi în echipe, sunt îndrumaţi să se informeze, folosind bibliografia şi paginile de web, să întrunească proiecte, referate, eseuri, să-şi împartă sarcinile, dar şi să coopereze, să-şi prezinte produsele în faţa clasei, a evaluatorilor.
Îşi întocmesc portofolii, reprogramează în acord cu profesorul activităţile nerealizate. Toate aceste demersuri au drept scop creşterea eficienţei învăţării şi responsabilizarea elevilor.

 (
Foarte important!
Citiţi cu atenţie toate cerinţele înainte de a încerca să le rezolvaţi!
Dacă observaţi vreo problemă la una din cerinţe, aduceţi acest lucru în atenţia profesorului înainte de a începe proba.
Înainte de a începe lucrul, asiguraţi-vă că dispuneţi de toate materialele şi ustensilele necesare.
Dacă nu aţi înţeles sau dacă nu ştiţi cum să rezolvaţi sarcina de lucru, solicitaţi sprijinul profesorului care vă îndrumă.
Rezolvaţi toate sarcinile date!
Profesorul va ţine evidenţa exerciţiilor şi problemelor pe care le-aţi rezolvat şi a activităţilor pe care le-aţi desfăşurat şi va evalua progresul realizat.
)














MODULUL II
PREGĂTIREA CEREALELOR PENTRU MĂCINIŞ

UNITĂŢI DE COMPETENŢĂ PENTRU ABILITĂŢI CHEIE:
C2 – Gândire critică şi rezolvare de probleme
C2.1. – Identifică probleme complexe
C2.2. – Rezolvă probleme
C2.3. – Evaluează rezultatele obţinute	

UNITĂŢI DE COMPETENŢĂ TEHNICE GENERALE:

Competenţa 14.1:	Conduce operaţia de curăţire a cerealelor
Criterii de performanţă:
	(a)
	Verificarea operaţiei de curăţire a cerealelor 

	(b)
	Supravegherea deservirii utilajelor

	(c)
	Identificarea eventualelor defecţiuni ale utilajelor



Competenţa 14.2:	Verifică modul de efectuare a operaţiei de prelucrare a  
învelişului

Criterii de performanţă:

	(a)
	Conducerea operaţiei de prelucrare a învelişului

	(b)
	Supravegherea deservirii utilajelor care prelucrează învelişul boabelor

	(c)
	Identificarea eventualelor defecţiuni ale utilajelor care prelucrează învelişul boabelor



Competenţa 14.3:	Verifică modul de efectuare a operaţiei de condiţionare a cerealelor

Criterii de performanţă:

	(a)
	Conducerea operaţiei de condiţionare

	(b)
	Supravegherea deservirii utilajelor pentru condiţionare

	(c)
	Supravegherea deservirii utilajelor pentru condiţionare







OBIECTIVE



După parcurgerea unităţii de competenţă U14 „Pregătirea cerealelor pentru măciniş”, elevii vor fi capabili să:
· Enumere principiile de separare ale cerealelor;
· Identifice corpurile străine care se elimină din masa de cereale în timpul precurăţirii cerealelor;
· Deservească utilajele de curăţire, prelucrare a învelişului şi de condiţionare a cerealelor;
· Identifice eventualele defecţiuni ale utilajelor;
· Remedieze defecţiunile identificate;
· Respecte normele de protecţie a muncii specifice fiecărui utilaj


 (
Aha!
)












FIŞĂ DE DESCRIERE A ACTIVITĂŢII

Tabelul următor detaliază exerciţiile incluse în unităţile de competenţă 2, 14
Numele candidatului	
Data începerii unităţii de competenţă …………………….
Data promovării unităţii de competenţă …………………

	Competenţă
	Sarcina de lucru 
	Subiect / temă
	Realizat 

	Competenţa14.1:
Conduce operaţia de curăţire a cerealelor

	1,2,3,
4,5,
10,12
	· Verificarea operaţiei de curăţire a cerealelor 
· Supravegherea deservirii utilajelor 
· Identificarea eventualelor defecţiuni ale utilajelor
	

	Competenţa 14.2:
Verifică modul de efectuare a operaţiei de prelucrare a  
învelişului

	
5,6,7,
8,9,10
11,13
	· Conducerea operaţiei de prelucrare a învelişului 
· Supravegherea deservirii utilajelor care prelucrează învelişul boabelor 
· Identificarea eventualelor defecţiuni ale utilajelor care prelucrează învelişul boabelor
	

	Competenţa 14.3:
Verifică modul de efectuare a operaţiei de condiţionare a cerealelor

	5,10,12
14,15
16,17

	· Conducerea operaţiei de condiţionare 
· Supravegherea deservirii utilajelor pentru condiţionare 
· Supravegherea deservirii utilajelor pentru condiţionare
	



Datele candidatului sunt incluse pe această fişă pentru a fi folosite la întocmirea registrelor CPN, fişa evidenţiind exerciţiile realizate şi datele relevante. 

Elevul şi-a format unitatea de competenţă 14: 
			
  ------------------------------                                       --------------------------
Semnătura candidatului                                                              Data

  ------------------------------				    ------------------------
Semnătura evaluatorului                                                             Data



 
INFORMAŢII PENTRU ELEVI

	
Dragi elevi, 
Am realizat acest material de învăţare pentru voi, deoarece suntem convinse că vă va ajuta în formarea competenţelor profesionale necesare certificării şi practicării meseriei voastre.
Veţi observa că majoritatea activităţilor de învăţare– individuale sau pe grupe- sunt destinate activităţilor practice legate de:
· modul cum pot fi separate corpurile străine din masa de cereale;
· scopul şi metodele de condiţionare a cerealelor;
· deservirea utilajelor specifice operaţiilor de pregătire a  cerealelor pentru măciniş.




  


 





ACTIVITAŢI DE ÎNVĂŢARE
Unitatea de competenţă 14 - Pregătirea cerealelor pentru măciniş
Competenţa 1 – Conduce operaţia de curăţire a cerealelor
Numele elevului:								Data:			

ACTIVITATEA NR. 1   
1. Corpurile străine influenţează negativ calitatea şi randamentul măcinării. Completaţi următoarea schemă cu tipurile de corpuri străine:



 (
CORPURI
STRĂINE
)



2. Daţi câte trei exemple din fiecare tip de corpuri străine.



 Timp de lucru: 30 minute

Unitatea de competenţă 14 - Pregătirea cerealelor pentru măciniş
Competenţa 1 – Conduce operaţia de curăţire a cerealelor
Numele elevului:								Data:			

           ACTIVITATEA NR. 2

  DIAGRAMA VENN
Sarcina de lucru
		Efectuaţi următorul exerciţiu utilizând „diagrama VENN” ! pentru separatorul magnetic şi separatorul electromagnetic. Ţineţi cont de indicaţiile de mai jos:
· acestă diagramă este formată din două cercuri mari care se suprapun parţial
· se va folosi pentru a arăta asemănările şi deosebirile între  cele două utilaje de separare 
· asemănările se vor trece în zona de intersecţie a cercurilor 
· deosebirile se vor trece în zona exterioară intersecţiei cercurilor


 (
Asemănări
Utilaj 2
Deosebiri
Utilaj 1
Deosebiri
)






· Lucraţi în perechi, un elev scrie caracteristicile separatorului magnetic, iar celălalt scrie caracteristicile separatorului electromagnetic în cercuri diferite.
· Completaţi împreună zona de intersecţie a cercurilor cu elementele comune (asemănările) celor două utilaje. 
· Vă grupaţi cu o altă pereche şi comparaţi diagramele!
· Centralizaţi toate asemănările şi deosebirile descoperite de toate echipele pe un poster pe care-l afişaţi.
· Comparaţi diagrama voastră cu cea centralizată. Cu o altă culoare faceţi completări sau tăiaţi de pe diagrama voastră ce nu corespunde;
· Vă apreciaţi singuri munca realizată prin unul din calificativele: foarte slab, slab, suficient, bine, foarte bine.
Unitatea de competenţă 14 - Pregătirea cerealelor pentru măciniş
Competenţa 1 – Conduce operaţia de curăţire a cerealelor
Numele elevului:								Data:			


ACTIVITATEA NR. 3
	În figura următoare aveţi reprezentat un utilaj.
       

             

Cerinţe:




a) identificaţi utilajul;
b) identificaţi părţile componente ;
c) enumeraţi fracţiunile separate;
d) enumeraţi fazele deservirii şi întreţinerii acestui utilaj.






Timp de lucru: 60 minute
   

Unitatea de competenţă 14 - Pregătirea cerealelor pentru măciniş
Competenţa 1 – Conduce operaţia de curăţire a cerealelor
Numele elevului:								Data:			
 (
Deservirea şi întreţinerea separatorului electromagnetic
)ACTIVITATEA NR. 4
Deserviti şi supravegheati functionarea separatorului electromagnetic:
	Etape de lucru
	Punctaj propus
	Punctaj realizat
	Normă de timp

	· Verificarea orizontalităţii benzii transportoare
	5
	
	3’

	· Verificarea legării la aspiraţia centrală
	10
	
	3’

	· Cuplarea motorului electric la reţeaua electrică
	5
	
	5’

	· Pornirea aspiraţiei utilajului
	10
	
	5’

	· Alimentarea cu grâu 
	5
	
	5’

	· Reglarea clapetei de distribuţie, contragreutăţilor şi clapetei de dirijare
	5
	
	2’

	· Oprirea alimentării cu grâu
	10
	
	2’

	· Oprirea aspiraţiei
	5
	
	3’

	· Deconectarea electrică a electromagnetului şi motorului
	10
	
	5’

	TOTAL
	90
	
	60



Observaţii!!    
· Timp de lucru:60 minute ;Se acordă 10 puncte din oficiu; Deservirea utilajului se realizează numai sub supravegherea maistrului instructor
Unitatea de competenţă 14 - Pregătirea cerealelor pentru măciniş
Competenţa 2 – Verifică modul de efectuare a operaţiei de prelucrare a  
învelişului
Numele elevului:								Data:			

ACTIVITATEA NR. 4
FIŞA DE AUTOEVALUARE

Completaţi următoarea fişă de autoevaluare cu răspunsurile pe care le consideraţi corecte. 
După completarea acestei rubrici, veţi confrunta răspunsurile voastre cu cele prezentate de profesor pe folie. Astfel vă veţi evalua munca prin înscriere a punctajului obţinut în ultima coloana a tabelului!
	Fişa de autoevaluare

	Numele si prenumele:

Clasa:
	Data:


	Tema: Separarea corpurilor străine aderente pe bob
	
	




	Nr.
crt.

	Operaţii
tehnologice
	Condiţii de realizare
	Punctaj

	
	
	Definirea
operaţiei
	Scopul
operaţiei
	Utilaje
	propus
	realizat

	1.
	Descojirea primară
	
	
	
	10
	

	2.
	Descojirea secundară
	
	
	
	10
	

	3.
	Perierea
	
	
	
	5
	

	Punctaj total
	25
	



Pentru obţinerea notei de trecere este necesar să realizaţi 12 puncte.


Unitatea de competenţă 14 - Pregătirea cerealelor pentru măciniş
Competenţa 1, 2,3 Numele elevului:				Data:			
ACTIVITATEA NR. 5
Sarcină de lucru: Realizarea unui referat pe o temă dată şi prezentarea lui în faţa
clasei.
El are următoarea desfăşurare:
·  Profesorul împarte temele elevilor (ca de exemplu: funcţionarea aparatului de udat, rolul operaţiei de descojire primară a cerealelor etc.) şi cerinţele de întocmire;
·  Elevii primesc sarcina lor de lucru ce trebuie realizată pe o perioadă de o lună;
·  Folosind manualul, notiţele din clasă, cărţi de specialitate, ghidul elevului, internetul şi orice alte mijloace de informare doriţi, trebuie să alcătuiască referatul după indicaţiile primite 
· La termenul stabilit trebuie să prezente în faţa colegilor referatul pregătit, prin care  vor transmite informaţii colegilor
 (
FOARTE IMPORTANT!
În timpul prezentării referatului:
Asiguraţi-vă că toată lumea vă poate vedea şi auzi
.
Încercaţi să cuprindeţi cu privirea întregul grup
.
 
Vorbiţi clar, pe cât de normal posibil şi nu foarte repede
.
Respiraţi adânc pentru ca vocea să aibă o rezonanţă mai puternică
.
Dacă respiraţi adânc vă puteţi controla mai bine emoţiile
.
Fiţi atenţi la reacţiile auditoriului pentru a evalua impactul discursului
.
Evitaţi să vă jucaţi cu materialele sau notiţele în timp ce vorbiţi
.
Ascultaţi-vă în timp ce vorbiţi pentru a evita să vă bâlbâiţi sau să mergeţi prea repede
.
Vă este de folos să aveţi materiale vizuale pe care auditoriul să se uite astfel încât să nu vă privească tot timpul
.
Nu este nici o problemă dacă vă repetaţi sau faceţi pauze atunci când vă ajută să transmiteţi mesajul pe care îl aveţi în minte
.
Este util să accentuaţi cuvintele cheie.
)














Unitatea de competenţă 14 - Pregătirea cerealelor pentru măciniş
Competenţa 2 – Verifică modul de efectuare a operaţiei de prelucrare a  
învelişului
Numele elevului:								Data:			
ACTIVITATEA NR. 6
Metoda ciorchinelui
	Scrieţi pe mijlocul foii, într-un chenar PRELUCRARE ÎNVELIŞ. Pornind de la acest subiect adăugaţi, în jurul chenarului, alte chenare în care să notaţi sugestii legate de „prelucrarea învelişului”. 
 (
PRELUCRARE ÎNVELIŞ
)
 (
scopul operaţiei;
operaţiile de separare a corpurilor străine aderente la bob;
utilajele folosite( părţi componente, deservire şi întreţinere); 
factori care influenţează operaţiile, etc.
)
Sugestiile pot fi referitoare la:
 (
Activitatea se poate realiza individual şi apoi pe grupe (chiar concurs!!)
Exerciţiul se termină în momentul în care se epuizează toate sugestiile referitoare la subiectul dat
Timp de lucru 120 minute
)




Unitatea de competenţă 14 - Pregătirea cerealelor pentru măciniş
Competenţa 2 – Verifică modul de efectuare a operaţiei de prelucrare a  
învelişului
Numele elevului:								Data:			
ACTIVITATEA NR. 7

1. Corelaţi, prin săgeţi, cifrele din coloana A (denumire utilaje) cu literele din coloana B (utilaje reprezentate in diagramă).
	Denumire utilaje
	Utilaje

	
1. Descojitor Eureka
	a)

	
2. Maşină combinată de spălat
	b) (
S
)


	
3. Descojitor cu manta din şmirghel
	c) (
E
)



 2. Completaţi schema cu scopurile spălării cerealelor

 (
-
-
-
-
) (
SCOP
URI
)







Timp de lucru: 30 minute
Unitatea de competenţă 14 - Pregătirea cerealelor pentru măciniş
Competenţa 2 – Verifică modul de efectuare a operaţiei de prelucrare a  
Învelişului
Timp de lucru:120 minute
Numele elevului:								Data:			
[bookmark: OLE_LINK1]ACTIVITATEA NR.8

Metoda cubului

 (
PRELUCRAREA ÎNVELIŞULUI
)
· Activitatea poate fi una de recapitulare a cunoştinţelor privind prelucrarea învelişului.
· Activitatea se desfăşoară sub formă de concurs între echipele de lucru.
· Aceeaşi temă va fi analizată de toate echipele pentru ca în final să se poată compara rezultatele.
· Clasa se împarte pe echipe. 
· Fiecare echipă este formată din 6 elevi, care îşi aleg un lider şi un raportor.
· Liderul coordonează şi verifică derularea acţiunii.
· Se împart activităţile între membrii echipei. Fiecare elev primeşte o foaie de hârtie de formă pătrată ( o „faţă ”a cubului) pe care este scrisă cerinţa, respectiv:
· faţa 1 - schiţa utilajului
· faţa 2 – scop şi factori de influenţă
· faţa 3 – părţile componente
               -   faţa 4 – funcţionarea utilajului
               -   faţa 5 – deservirea utilajului
               -   faţa 6 – întreţinerea utilajului
· După rezolvarea sarcinii se construieşte cubul







· Cubul desfăşurat va arăta astfel:
 (
1
Schiţa
utilajului
2
S
cop şi factori de influenţă
4
F
uncţionarea utilajului
6
Î
ntreţinerea utilajului
3
Părţile componente
5
D
eservirea utilajului
)


· Lucrarea în formă finală va fi afişată pe tablă sau folie scrise de elevi se pot lipi pe o coală de hârtie sub forma unui cub desfăşurat. Se vor discuta răspunsurile date.








Unitatea de competenţă 14 - Pregătirea cerealelor pentru măciniş
Competenţa 2 – Verifică modul de efectuare a operaţiei de prelucrare a  învelişului
Numele elevului:								Data:						
ACTIVITATEA NR.9
	În figura de mai jos aveţi prezentat un utilaj folosit la prelucrarea învelişului cerealelor:
           













Cerinţe:
· identificaţi utilajul;
· identificaţi părţile componente;
· deserviţi utilajul prezentat( specificarea etapelor);
 (
Sarcina de lucru constă în două etape:
O parte teoretică, de identificare a utilajului şi a elementelor componente ale acestuia;
O parte practică, de folosire efectivă a acestuia;
Răspunsurile se vor nota în tabel.
Timp de lucru:120 minute.
)

CHESTIONAR  -AUTOEVALUARE





Nume elev: 
	Cerinţă
	Răspuns
	Realizat

	identificaţi utilajul
	
	

	identificaţi părţile componente
	
	

	deserviţi utilajul prezentat
	
	




ÎNTREBĂRI SUPLIMENTARE

	Nr. crt.
	
Întrebare
	insufi
cient
	sufici
ent
	bine
	foarte  bine

	1

2


3


4
	Ai pregătit şi verificat utilajul în vederea executării lucrării ?
Ai realizat corect separarea fracţiunilor respectând regulile de protecţia muncii ?
Ai igienizat corect utilajul respectând regulile de protecţia muncii specifice ?
Ai executat corect întreţinerea utilajului respectând etapele specifice?
	


	
	
	

	
	
	


	
	
	

	
	
	


	
	
	

	
	
	
	
	
	



NOTĂ (pentru întrebările suplimentare):
· Dacă în evaluarea lucrării predomină unul din criteriile menţionate vei primi următoarea notă:
· Insuficient  =  nota 4 ( patru )
· Suficient     =  nota 5 ( cinci) - 6 (şase )
· Bine     	     =  nota  7 ( şapte ) – 8(opt)
· Foarte bine  =  nota  9 ( nouă ) – 10( zece)







Unitatea de competenţă 14 - Pregătirea cerealelor pentru măciniş
Competenţa 1,2,3 
Numele elevului:								Data:						
ACTIVITATEA NR.10
JOC DE ROL
Vă efectuaţi instruirea practică într-o unitate de morărit-panificaţie din localitatea voastră, în secţia de prelucrare a cerealelor pentru măciniş.
Veţi fi împărţiţi în grupe de câte 4 elevi, astfel :
· Grupa nr. 1– supraveghează triorul cilindric;
· Grupa nr. 2- supraveghează separatorul electromagnetic;
· Grupa nr. 3- supraveghează descojitorul cu manta abrazivă;
· Grupa nr. 4– supraveghează maşina de periat;
· Grupa nr. 5– supraveghează maşina de spălat.
 (
Veţi lucra numai sub supravegherea maistrului instructor şi a personalului din fabrică;
Veţi respecta normele de protecţie a muncii şi igienă specifice fiecărui utilaj sau instalaţie
Fiecare grupă îşi va întocmi fişa  de observaţie.
Fiecare raportor al grupei va prezenta fişa de observaţie a grupei sale.
)




ATENŢIE:












 (
Unitatea de competenţă 14 – Pregătirea cerealelor pentru măciniş
Competentele 1, 2, 3
Numele grupei:
Data:
)


Grupa nr.1 – Fişă de observaţie 1
Supraveghează triorul cilindric

	Utilaj (denumire)
	Părţi componente
	Deservire
	NPM şi PSI

	

	
	
	




 (
Unitatea de competenţă 14 – Pregătirea cerealelor pentru măciniş
Competentele 1, 2, 3
Numele grupei:
Data:
)




Grupa nr.2 – Fişă de observaţie 2
Supraveghează separatorul electromagnetic

	Utilaj (denumire)
	Părţi componente
	Deservire
	NPM şi PSI

	

	
	
	



 (
Unitatea de competenţă 14 – Pregătirea cerealelor pentru măciniş
Competentele 1, 2, 3
Numele grupei:
Data:
)



Grupa nr.3 – Fişă de observaţie 3
Supraveghează descojitorul cu manta abrazivă

	Utilaj (denumire)
	Părţi componente
	Deservire
	NPM şi PSI

	










	
	
	


 (
Unitatea de competenţă 14 – Pregătirea cerealelor pentru măciniş
Competentele 1, 2, 3
Numele grupei:
Data:
)





Grupa nr.4 – Fişă de observaţie 4
Supraveghează maşina de periat

	Utilaj (denumire)
	Părţi componente
	Deservire
	NPM şi PSI

	


	
	
	




 (
Unitatea de competenţă 14 – Pregătirea cerealelor pentru măciniş
Competentele 1, 2, 3
Numele grupei:
Data:
)

Grupa nr.5 – Fişă de observaţie 5
Supraveghează maşina de spălat

	Utilaj (denumire)
	Părţi componente
	Deservire
	NPM şi PSI

	


	
	
	



 (
Sarcinile de lucru vor fi distribuite elevilor diferenţiat în funcţie de progresul lor înregistrat la orele de teorie!
)

















Unitatea de competenţă 14 - Pregătirea cerealelor pentru măciniş
Competenţa 2 – Verifică modul de efectuare a operaţiei de prelucrare a  învelişului
Numele elevului:								Data:						
ACTIVITATEA NR.11
Descojirea secundară a cerealelor

Executaţi sau simulaţi fazele de deservire a descojitorului dublu DD :
I.     Pregătirea descojitorului
II.   Funcţionarea descojitorului 
III. Oprirea descojitorului
IV.   Întreţinerea utilajului
· Vă împărţiţi în grupe 
· Fiecare elev îndeplineşte o sarcină
· Prin rotire fiecare elev va executa toate activităţile de deservire a utilajului.



























Unitatea de competenţă 14 – Pregătirea cerealelor pentru măciniş
Competentele 1, 2, 3
Numele grupei:						Data:


ACTIVITATEA NR.12






Utilaje – curăţire şi condiţionare

Vă aflaţi într-o moară, în secţia de prelucrare a cerealelor pentru măciniş. 
Lucraţi pe grupe sau individual şi îndepliniţi sarcinile :
· Identificaţi utilajele pe care le observaţi;
· Corelaţi utilajele cu operaţiile pe care le realizează;
· Explicaţi diferenţa între „umezire” şi „umectare”.

Profesorul urmăreşte îndeplinirea sarcinilor.
Elevii se pot aprecia unii pe alţii.



Timp de lucru:90 minute











Unitatea de competenţă 14 – Pregătirea cerealelor pentru măciniş
Competenta C2– Verifică modul de efectuare a operaţiei de prelucrare a învelişului

ACTIVITATEA NR. 13  - FIŞĂ DE EVALUARE
1. Ţinând cont de ordinea în procesul tehnologic, completaţi schema cu operaţiile de separare a corpurilor străine pe bob:
A. Descojirea secundară a cerealelor;
B. Perierea cerealelor
C. Descojirea primară a cerealelor;
D. Spălarea cerealelor.


2. Completaţi spaţiile goale cu informaţiile care lipsesc:
a) Praful rezultat prin descojirea primară se numeşte praf ……(1)……
b) Descojitorul Eureka este utilajul folosit la descojirea ……..(2)……..
c) Factorii care influenţează spălarea sunt  …..(3)…….. şi …………(4)……..
d) Spălarea şi zvântarea cerealelor se realizează cu ajutorul maşinii ……(5)….

3.  (
Umiditatea cerealelor 
creşte\ scade
 
cu
…..
)Completaţi în schemă valorile indicatorilor în urma efectului de spălare:




 (
Temperatura optimă a
 apei este
……
) (
Conţinutul de cenuşă 
creşte/scade cu ….
)
 (
Efectul de spălare
)



 (
Impurităţi eliminate
………
)



4. Explicaţi de ce cerealele cu umiditate mai mare de 14,5% nu se spală.
5. Completaţi tabelul de mai jos cu informaţii despre operaţia de descojire 

	Caracteristici
	Descojire primară
	Descojire secundară

	Scop
	

	

	Tipul prafului rezultat
	

	

	Utilaj folosit
	

	



Timp de lucru: 60 minute















Unitatea de competenţă 14 – Pregătirea cerealelor pentru măciniş
 (
Aha!
)Competenta C3– Verifică modul de efectuare a operaţiei de condiţionare a cerealelor
ACTIVITATEA NR.14
Fişă de observaţie
Condiţionarea la rece a cerealelor

Observaţi cu atenţie aparatele din imagine şi completaţi căsuţele goale
	Aparate  
	Denumirea aparatelor 
	Diferenţierea utilajelor

	










	
	

	

	
	

	










	
	


Unitatea de competenţă 14 – Pregătirea cerealelor pentru măciniş
Competenta C3– Verifică modul de efectuare a operaţiei de condiţionare a cerealelor

ACTIVITATEA NR.15 - Fişă de evaluare
Deservirea aparatului de udat cu căniţe
Deserviti şi supravegheati functionarea aparatului de udat cu căniţe:
	Etape de lucru
	Punctaj 
Propus   realizat
	Normă de timp

	· Se verifică nivelului apei în rezervorul aparatului;
	5
	
	5’

	· Se controlează poziţia şi starea căniţelor şi a alveolelor;
	10
	
	5’

	· Se controlează starea transportorului cu melc (fără zgomote anormale);
	5
	
	5’

	· Se verifică dispozitivul de frânare a discului cu căniţe;
	10
	
	5’

	· Se porneşte alimentarea cu grâu 
	5
	
	5’

	· Se stabileşte un debit constant de grâu;
	10
	
	5’

	· Se controlează nivelul de umiditate a grâului prin analize de laborator;
	10
	
	5’

	· Se intervine şi se frânează rotorul dacă viteza lui creşte
	5
	
	5’

	· Se reduce numărul de căniţe dacă grâul este prea umed;
	10
	
	5’

	· Se adaugă sau se scoate apă din rezervor pentru a umple suficient alveolele;
	10
	
	5’

	· Se goleşte şi se curăţă bazinul de depuneri şi impurităţi folosind conducta de golire.
	10
	
	10’

	TOTAL
	90
	
	60



Observaţii!!    
· Timp de lucru:60 minute ;Se acordă 10 puncte din oficiu; Deservirea utilajului se realizează numai sub supravegherea maistrului instructor
Unitatea de competenţă 14 – Pregătirea cerealelor pentru măciniş
 (
Aha!
)Competenta C3– Verifică modul de efectuare a operaţiei de condiţionare a cerealelor

ACTIVITATEA NR.16

Condiţionarea la cald a cerealelor

		Întocmiţi un referat cu tema „Condiţionarea la cald a cerealelor”, având următoarele cerinţe:

 (
Definiţi operaţia
 
de 
condiţionare
 la cald
;
Enumeraţi cel puţin trei avantaje ale acestei operaţii;
Caracterizaţi
 fazele procesului de condiţionare;
Identificaţi 
utilaj
ele
 folosit
e în 
condiţionarea cerealelor.
)
Timp de lucru: 40 minute







Unitatea de competenţă 14 – Pregătirea cerealelor pentru măciniş
Competenta C3– Verifică modul de efectuare a operaţiei de condiţionare a cerealelor

ACTIVITATEA NR.17   - FIŞĂ DE EVALUARE
2. Completaţi schema de mai jos cu efectele obţinerii umidităţii optime:
 (
UMIDITATE
OPTIMĂ
)

3. Explicaţi diferenţa între cei doi factori care intervin în condiţionarea cerealelor.
4. Completaţi următorul tabel cu valorile caracteristice indicatorilor umiditate şi durată de odihnă.
	Grâu făinos
	Grâu sticlos

	u% optimă
	durată odihnă, ore
	u% optimă
	durată odihnă, ore

	
	
	
	


5. Completaţi schema următoare cu procedeele şi utilajele folosite la condiţionarea cerealelor
 (
l
a rece
) (
la cald
) (
condiţionare
)

                                 procedee							instalaţii



utilaj				utilaj

	
                     utilaj
6. Completaţi spaţiile goale cu informaţiile care lipsesc:
a) Condiţionarea la cald se recomandă mai ales în cazul grânelor …………(1)………
b) Operaţia de condiţionare a cerealelor facilitează procesul de ……….(2)……..
c) În funcţie de tăria grâului, se practică pentru grâul moale şi semitare ………(3)…….. de umectare, iar pentru grâul tare ……..(4)…….. trepte.

7. Corelaţi, prin săgeţi, cifrele din coloana A (reţele) cu literele din coloana B (utilaje).
	Reţele
	Utilaje

	4. prima reţea
5. a-II-a reţea
6. a-III-a reţea
7. a-IV-a reţea

	a) maşini de descojit folosite după spălare şi condiţionare;
b) maşini de măcinat;
c) instalaţii de transport mecanic şi cântarele;
d) separatoare- aspiratoare;
e) descojitoare folosite înaintea spălării.



8. Completaţi schema cu factorii care influenţează durata de odihnă a cerealelor:
 (
Durata de odihnă
)


Timp de lucru: 60 minute






FIŞA PENTRU ÎNREGISTRAREA PROGRESULUI ELEVULUI

	Această format de fişă este un instrument detaliat de înregistrare a progresului elevilor. Pentru fiecare elev se pot realiza mai multe astfel de fişe pe durata derulării modulului, acestea permiţând evaluarea precisă a evoluţiei elevului, furnizând în acelaşi timp informaţii relevante pentru analiză.

FIŞA pentru înregistrarea progresului elevului
Modulul (unitatea de competenţă) 
Numele elevului _________________________
Numele profesorului  __________________________

	Competenţe care trebuie dobândite
	
Data
	Activităţi efectuate şi comentarii
	
Data
	Aplicare în cadrul unităţii de competenţă
	Evaluare

	
	
	
	
	
	Bine
	Satis-făcător
	Refacere

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Comentarii
	Priorităţi de dezvoltare

	Competenţe care urmează să fie dobândite  (pentru fişa următoare)
	Resurse necesare



Competenţe care trebuie dobândite
Pe baza evaluării iniţiale, ar trebui să se poată identifica acele competenţe pe care elevul trebuie să le dobândească la finele parcurgerii modulului. Această fişă de înregistrare este făcută pentru a evalua, în mod separat, evoluţia legată de diferite competenţe. Aceasta înseamnă specificarea competenţelor tehnice generale şi competenţe pentru abilităţi cheie care trebuie dezvoltate şi evaluate. 

Activităţi efectuate şi comentarii
Aici ar trebui să se poată înregistra tipurile de activităţi efectuate de elev, materialele utilizate şi orice alte comentarii suplimentare care ar putea fi relevante pentru planificare sau feedback.

Aplicare în cadrul unităţii de competenţă
Aceasta ar trebui să permită profesorului să evalueze măsura în care elevul şi-a însuşit competenţele tehnice generale,tehnice specializate şi competenţele pentru abilităţi cheie, raportate la cerinţele pentru întreaga clasă. Profesorul poate indica gradul de îndeplinire a cerinţelor prin bifarea uneia din următoarele trei coloane.

Priorităţi pentru dezvoltare
Partea inferioară a fişei este concepută pentru a privi înainte şi a identifica activităţile pe care elevul trebuie să le efectueze în perioada următoare ca parte a modulelor viitoare. Aceste informaţii ar trebui să permită profesorilor implicaţi să pregătească elevul pentru ceea ce va urma, mai degrabă decât pur şi simplu să reacţioneze la problemele care se ivesc.
Competenţe care urmează să  fie dobândite
În această căsuţă, profesorii trebuie să înscrie competenţele care urmează a fi dobândite. Acest lucru poate să implice continuarea lucrului pentru aceleaşi competenţe sau identificarea altora care trebuie avute în vedere.

Resurse necesare
Aici se pot înscrie orice fel de resurse speciale solicitate: manuale tehnice, reţete, seturi de instrucţiuni şi orice fel de fişe de lucru care ar putea reprezenta o sursă de informare suplimentară pentru un elev ce nu a dobândit competenţele cerute.























CUVINTE CHEIE / GLOSAR
· Descojire= operaţia de prelucrare a învelişului cerealelor.
· Perierea cerealelor= operaţie ce are drept scop îndepărtarea părţilor de coajă desprinse de bob, care mai sunt încă aderente bobului.
· Condiţionare= tratarea grâului cu apă sau combinat cu apă şi căldură. 
· Umectare= operaţia tehnologică prin care apa de umezire pătrunde în bob
· Umiditate artificială= umiditatea pe care o obţine grâul după umectare.
· Praful negru= reziduu rezultat din prelucrarea cerealelor la primul decojitor.
· Umiditatea= conţinutul de apă al masei de cereale.
· Lotizarea= depozitarea cerealelor separat, în funcţie de principalii indici calitativi.
· Umezire= stropirea grâului cu apă.
· Umiditate naturală=umiditatea cerealelor din timpul cultivării, recoltării.










INFORMAŢII PENTRU PROFESOR


 (
Dragi colegi,
       Acest material este un suport orientativ pentru  
activitatea voastră de predare in scopul pregătirii 
elevilor pentru atingerea criteriilor de performanţă 
în 
condiţiile de aplicabilitate descrise în Standardul 
de pregătire profesională
       Sarcina voastră constă în monitorizarea activităţii
 individuale sau pe grupe a elevilor şi în rezolvarea 
deficienţelor semnalate.
       Puteţi recomanda elevilor să ataşeze fişele de
 lucru la portofoliul disciplinei.
       Succes în activitatea de predare!
)

FIŞE REZUMAT
Unitatea de competenţă 14- Pregătirea cerealelor pentru măciniş
FOLIE TRANSPARENTĂ

INTRODUCERE
	Procesul de pregătire a cerealelor pentru măciniş se realizează în secţia curăţitorie şi cuprinde următoarele operaţii:
· separarea corpurilor străine din masa de cereale;
· prelucrarea învelişului;
· condiţionarea cerealelor.
Aceste operaţii au ca scop aducerea cerealelorîntr-o stare optimă, favorabilă procesului de măciniş.
	În figura de mai jos este reprezentată schema tehnologică de curăţire a grâului:










Unitatea de competenţă 14- Pregătirea cerealelor pentru măciniş
FOLIE TRANSPARENTĂ

PRINCIPII DE SEPARARE


	Schemă utilaje
	Denumire utilaje-principii de separare

	














	
· după mărime şi însuşiri
aerodinamice

 (
SEPARATOR - ASPIRATOR
)




















 (
SEPARATOR
 
PNEUMATIC
)

















 (
SEPARATOR - CASCADĂ
)







	









	
·  (
TRIOR CILINDRIC
)după diferenţa de formă şi lungime












 (
TRIOR SPIRAL
)








	










	· După proprietăţi magnetice

 (
SEPARATOR ELECTROMAGNETIC
)









 (
APARAT MAGNETIC CU MAGNEŢI PERMANENŢI
)







Unitatea de competenţă 14- Pregătirea cerealelor pentru măciniş
FOLIE TRANSPARENTĂ

SEPARAREA CORPURILOR STRĂINE 
ADERENTE PE BOB

Această operaţie se poate realiza prin următoarele metode:

 (
SEPARAREA CORPURILOR STRĂINE ADERENTE PE BOB
)


 (
Descojirea secundară
DESCOJITOR CU MANTA DIN ŞMIRGHEL
) (
Descojire primară
DESCOJITOR EUREKA
)











 (
Spălarea cerealelor
MAŞINĂ COMBINATĂ
 DE SPĂLAT
)

 (
Perierea cerealelor
PERIA DE GRĂU
)











Unitatea de competenţă 14- Pregătirea cerealelor pentru măciniş
FOLIE TRANSPARENTĂ

CONDIŢIONAREA CEREALELOR

 DEFINIŢIE (
Este procesul de tratare al grâului cu apă / combinat cu apă şi căldură pentru a facilita măcinarea lui.
)
 (
SCOP
Îmbunătăţirea însuşirilor de panificaţie ale grâului;
Imbunătăţirea insuşirilor mecano- structurale ale grâului
)
 (
Efectele umidităţii optime
Făină mai albă
Consum de energie redus la măcinare
Endosperm friabil
Separare intensă între înveliş şi endosperm
La şrotare: grişuri multe
făină puţină
)

Unitatea de competenţă 14- Pregătirea cerealelor pentru măciniş
FOLIE TRANSPARENTĂ

CONDIŢIONAREA CEREALELOR LA RECE

 (
Aparat de udat cu căniţe
      
)


 (
Aparat automat de udat
                                    
)











SOLUŢII DE ACTIVITATE



 (
Aparat de umezire cu apă pulverizată
               
 
)







































Unitatea de competenţă 14- Pregătirea cerealelor pentru măciniş
FOLIE TRANSPARENTĂ

CONDIŢIONAREA CEREALELOR LA CALD
 (
Condiţionarea la cald este  un tratament hidrotermic
.
Constă în tratarea cu apă şi căldură a grâului.
Aceasta operaţie se recomandă mai ales în cazul grânelor „slabe”.
Avantaje:
Reducerea timpului de odihnă la 60-90 minute;
Reducerea numărului de celule de odihnă;
Scade aderenţa învelişului la endosperm => măcinare mai uşoară;
Accelerarea intrării apei în interiorul bobului;
Îmbunătăţirea însuşirilor de panificaţie a făinii
 rezultate.
Etapele condi
ţ
ionării la cald:
umezirea grâului (maşină de spălat / aparat de udat);
tratarea cu căldură a grâului (coloană de condi
ţ
ionare)
)


SOLUŢII DE ACTIVITATE

ACTIVITATEA NR.1 - SOLUŢIE
Tipurile de corpuri străine:
· Impurităţi metalice: sârmă, praf, nisip;
· Seminţe de buruieni: tăciune, cornul secarei, muştar sălbatec;
· Boabe din alte culturi: secară, orez, porumb;
· Boabe alterate: putrezite, mucegăite, complet atacate de insecte;
· Boabe depreciate din cultura de bază: sparte, seci, strivite;
· Resturi de ambalaje: sfori, bucăţi de saci, hârtii;
· Resturi organice : pleavă, frunze, părţi de tulpini.

                          
ACTIVITATEA NR. 2 - SOLUŢIE

Este un exerciţiu creativ care solicită puterea de sinteză a elevilor. Aceştia sunt în situaţia de a corela informaţiile din mai multe lecţii, decoperind asemănările şi deosebirile dintre utilajele de separare a corpurilor feroase.
Fiind un exerciţiu mai dificil, profesorul va coordona şi va monitoriza “pas cu pas” activitatea elevilor.


ACTIVITATEA NR. 3- SOLUŢIE
a) Trior cilindric;
b) Părţi componente: 1- manta cilindrică, 2- arbore, 3- melc transportor, 4- jgheab; 5- pâlnie de evacuare corpuri străine, 6- pâlnie de alimentare, 7- pâlnie de evacuare grâu curat, 8- sistem de transmitere a mişcării.
c) -corpuri străine de formă sferică, mai mici decât bobul de grâu (măzăriche, neghină, spărturi de boabe etc.)
           -corpuri străine mai lungi decât bobul de grâu (boabe de orz, de ovăz etc.)
d) Fazele deservirii triorului: 
I Pregătirea triorului: starea tehnică a componentelor utilajelor; verificarea funcţionării fără şocuri sau trepidaţii;
II Funcţionarea triorului: reglarea jgheabului ; verificarea alimentării fără întreruperi;
III Oprirea funcţionării triorului: blocarea utilajelor premergătoare triorului pentru a evita înfundarea utilajului; se deconectează motorul electric de acţionare al triorului
   Fazele întreţinerii triorului: 
a) Zilnică: curăţenie, controlul temperaturii lagărelor, funcţionarea la debitul corespunzător
b) Periodică: ungerea triorului, înlocuirea cilindrilor cu alveole, înlocuirea pieselor uzate.
ACTIVITATEA NR. 4- SOLUŢIE
FIŞA DE AUTOEVALUARE

	Nr.
crt

	Operaţii
tehnologice
	Definirea
operaţiei
	Scopul
operaţiei
	
Utilaje
	Punctaj
propus
	Punctaj
realizat

	1.
	Descojirea primară
	Se realizează datorită acţiunii mecanice asupra suprafeţei boabelor şi în mai mică măsură datorită frecării boabelor între ele.
	Îndepărtarea prafului din şănţuleţul bobului şi a unei părţi din bărbiţa acesteia
	Descojitor Eureka
	10
	

	2.
	Descojirea secundară
	Se realizează datorită acţiunii mecanice asupra suprafeţei boabelor şi în mai mică măsură datorită frecării boabelor între ele.
	Îndepărtarea în totalitate a bărbiţei, o parte a embrionului şi primul strat celulozic al învelişului 
	

Descojitor cu manta abrazivă din şmirghel


Descojitor dublu
	






10
	

	3.
	Perierea
	E ultima operaţie de separare a corpurilor străine aderente pe bob
	Îndepărtarea urmelor de praf şi învelişurile formate în urma descojirii
	
Peria de grâu
	
5
	

	Punctaj total
	25
	




ACTIVITATEA NR. 5- SOLUŢIE
Activitatea are următoarea desfăşurare:
·  Profesorul împarte temele elevilor.
·  Se stabilesc regulile de întocmire a referatului.
·  Elevii primesc sarcina lor de lucru ce trebuie realizată pe o perioadă de o lună.
·  Folosind manualul, notiţele din clasă, cărţi de specialitate, ghidul elevului, internetul şi orice alte mijloace de informare doresc, elevii elaborează referatul 
· La termenul stabilit trebuie să prezente în faţa colegilor lucrarea.
· În timpul elaborării referatului, elevii vor completa următoarea fişă:


ACTIVITATEA NR. 6- SOLUŢIE
Metoda ciorchinelui presupune deducerea de conexiuni între idei, concepte, pornind de la o temă centrală. Ideile sunt trecute în jurul temei centrale, urmând ca ele să devină la rândul lor teme principale. 
Această metodă le stimulează şi dezvoltă capacităţi cognitive complexe.


ACTIVITATEA NR. 7- SOLUŢIE
1. 	1-c	2-a	3-b
2. Scopuri:
· îndepărtarea corpurilor străine aderente pe bob;
· îndepărtarea pietricelelor sau bulgărilor de pământ cu aceeaşi dimensiune cu bobul de grâu;
· îndepărtarea corpurilor uşoare, pleava, neseparate la operaţia anterioară;
· realizarea umectării uniforme a învelişului cerealelor.


ACTIVITATEA NR. 8- SOLUŢIE
Lucrarea în forma finală va fi afişată pe tablă (foile scrise de elevi se pot lipi pe o coală de hârtie mare sub formă de cub desfăşurat).
Tot la final, elevii vor completa următorul chestionar:
 (
De ce este nevoie ca grupul să aibă un lider?
Să facă toată munca
Să-i ajute pe toţi membrii grupului să-şi îndeplinească sarcinile
Să preia o parte din sarcini
A
F
Liderul nu are nevoie de cooperarea voastră
A
F
Lucrul în echipă presupune să-i ascultaţi pe ceilalţi în aceeaşi măsură în care vorbiţi
)



	



ACTIVITATEA NR. 9- SOLUŢIE
· Identificaţi utilajul: Descojitor EUREKA
· Identificaţi părţile componente:
1- cadru de sustinete din lemn; 2- racord de alimentare boabe; 3- carcasă din lemn; 4- racord de aspiraţie către instalaţia centrală de aspiraţie; 5- tremii de evacuare a prafului; 6- racord de evacuare a boabelor descojite; 7- axul rotorului; 8- capac de vizitare; 9- tub de aer; 10- manta statică; 11- rotor; 12- palete; A1- praf negru; A2- grâu descojit.
· Deserviţi utilajul prezentat( specificarea etapelor);
I- Pregătirea descojitorului;
II- Funcţionarea descojitorului;
III- Oprirea descojitorului;


ACTIVITATEA NR. 10- SOLUŢIE
Elevii vor fi împărţiţi pe grupe
Fiecare grupă îşi va întocmi fişa  de observaţie.
Fiecare raportor al grupei va prezenta fişa de observaţie a grupei sale.
Se vor aduce completări sau corectări.

ACTIVITATEA NR. 11- SOLUŢIE
Se va completa fişa de observaţie.
	Grupa
	Activitate

	
	I
	II
	III
	IV

	
	Realizat
	Nerealizat
	Realizat
	Nerealizat
	Realizat
	Nerealizat
	Realizat
	Nerealizat

	1
	
	
	
	
	
	
	
	

	2
	
	
	
	
	
	
	
	

	3
	
	
	
	
	
	
	
	

	4
	
	
	
	
	
	
	
	



ACTIVITATEA NR. 12- SOLUŢIE
Se va completa fişa de observaţie.
	Grupa
	Identificare utilaje
	Utilaje- operaţii
	Diferenţă termeni
	Data

	
	R
	N
	R
	N
	R
	N
	

	1
	
	
	
	
	
	
	

	2
	
	
	
	
	
	
	

	3
	
	
	
	
	
	
	

	4
	
	
	
	
	
	
	

	5
	
	
	
	
	
	
	




ACTIVITATEA NR. 13 - FIŞĂ DE EVALUARE
SOLUŢIE

1.  (
C
D
A
B
)
2. a) 1- negru
    b) 2- primară
    c) 3- sticlozitate;   4 – grad de descojire
    d) 5- maşină combinată de spălat

3.
· Umiditatea cerealelor creşte cu 2-4%
· Conţinutul de cenuşă scade cu 0,01-0,03% 
· Impurităţi eliminate 0.5%
· Temperatura optimă a apei este 30-50˚C

4. Cerealele cu umiditate mai mare de 14,5% nu se spală deoarece se macină greu,    cu consum mare de energie iar extracţia de făină scade cu 1-3%.

5. 
	Caracteristici
	Descojire primară
	Descojire secundară

	
Scop
	· Îndepărtare praf din şănţuleţul bobului şi a unei părţi din bărbiţa acestuia

	· Îndepărtare în totalitate a bărbiţei bobului, o parte a embrionului şi primul strat celulozic al învelişului

	Tipul prafului rezultat
	· Nefurajer

	· Furajer


	Utilaj folosit
	· Eureka
	· Cu manta din şmirghel
· Descojitor dublu




ACTIVITATEA NR. 14 - SOLUŢIE
	Denumirea aparatelor 
	Diferenţierea utilajelor

	Aparat de udat cu căniţe
	Foloseşte pentru acţionare energia de cădere a masei de boabe

	Aparat automat de udat
	E o variantă îmbunătăţită a aparatului de udat cu căniţe

	Aparat de umezire cu apă pulverizată
	Realizează a doua treaptă de umectare în care se foloseşte apă fin pulverizată



ACTIVITATEA NR. 15 – SOLUŢIE
Deservirea aparatului de udat cu căniţe  se realizează numai sub supravegherea maistrului instructor.
Efectuarea experimentului de instruire practică presupune lucrul în grupe de câte 3 elevi. Membrii fiecărui grup execută individual sarcinile de lucru cuprinse în fişa de lucru şi se observă reciproc, notând realizarea fiecărei sarcini. Discuţia între membrii grupului şi profesor este un instrument pentru îndeplinirea sarcinilor de lucru. Profesorul observă şi analizează nivelul de cooperare şi atmosfera creată în timpul lucrului. Elevul poate dovedi practic că este capabil să deservească utilajul.
În atelier elevii trebuie să poarte echipamentul de protecţie corespunzător efectuării lucrării practice. 


ACTIVITATEA NR. 16 – SOLUŢIE
· Condiţionarea la cald este un proces hidrotermic şi constă în tratarea cu apă şi căldură a grâului
· Avantaje:
· Reducerea timpului de odihnă la 60-90 minute;
· Reducerea numărului de celule de odihnă;
· Scade aderenţa învelişului la endosperm => măcinare mai uşoară;
· Accelerarea intrării apei în interiorul bobului;
· Îmbunătăţirea însuşirilor de panificaţie a făinii rezultate.
· Faze:umezirea grâului şi tratarea cu căldură;
· Utilaje: maşina de spălat sau aparatul de udat; coloana de condiţionare

ACTIVITATEA NR. 17   - FIŞĂ DE EVALUARE



 (
1
 
Unitatea de competenţă 1
4 
- 
Pregătirea
 cerealelor
 pentru măciniş
Competenta 
C
3– Verifică modul de efectuare a operatiei de conditionare a
 cerealelor
ACTIVITATEA
 NR.
    - 
FIŞĂ DE EVALUARE
) (
rezultă făină mai albă
endosperm friabil, uşor de măcinat
se obţin multe grişuri şi puţină făină la şrotare
separare intensă între înveliş şi endosperm
reduce consumul de energie la măcinare cu 8-15%
)
 (
2
Unitatea de competenţă 1
4 
- 
Pregătirea
 cerealelor
 pentru măciniş
Competenta 
C
3– Verifică modul de efectuare a operatiei de conditionare a
 cerealelor
ACTIVITATEA
 NR.
    - 
FIŞĂ DE EVALUARE
)
          - rezultă făină mai albă;
      -  consum mai mic de energie la măcinare;
- separare intensă între înveliş şi endosperm;
- se obţin multe grişuri şi puţină făină la şrotare;
- endosperm friabil, uşor de măcinat                                        
	Grâu făinos
	Grâu sticlos

	u% optimă
	durată odihnă, ore
	u% optimă
	durată odihnă, ore

	14,5-15
	12-18
	15,5-16,5
	24-40


 (
3
Unitatea de competenţă 1
4 
- 
Pregătirea
 cerealelor
 pentru măciniş
Competenta 
C
3– Verifică modul de efectuare a operatiei de conditionare a
 cerealelor
ACTIVITATEA
 NR.
    - 
FIŞĂ DE EVALUARE
)                       Umiditatea naturală este umiditatea grâului în timpul recoltării. Este uniform răspândită în bob sau poate fi mai mică în înveliş şi mai mare în endosperm. Umiditatea artificială e umiditatea pe care grâul o capătă după perioada de odihnă, după umectare. Este mai mică în endosperm şi mai mare în înveliş.
 (
4
Unitatea de competenţă 1
4 
- 
Pregătirea
 cerealelor
 pentru măciniş
Competenta 
C
3– Verifică modul de efectuare a operatiei de conditionare a
 cerealelor
ACTIVITATEA
 NR.
    - 
FIŞĂ DE EVALUARE
)


 (
5
Unitatea de competenţă 1
4 
- 
Pregătirea
 cerealelor
 pentru măciniş
Competenta 
C
3– Verifică modul de efectuare a operatiei de conditionare a
 cerealelor
ACTIVITATEA
 NR.
    - 
FIŞĂ DE EVALUARE
)
 (
l
a rece
) (
la cald
) (
condiţionare
)

                                 procedee							instalaţii
 (
Coloană de
condiţionare
)
 (
Umectare cu
aerosoli
)

 (
Umectare simplă
) (
Prin spălare
)utilaj				utilaj
 (
Aparat de umezire cu apă pulverizată
) (
Maşină de spălat
)
	
                     utilaj
 (
Aparat de
udat
)

 (
6
Unitatea de competenţă 1
4 
- 
Pregătirea
 cerealelor
 pentru măciniş
Competenta 
C
3– Verifică modul de efectuare a operatiei de conditionare a
 cerealelor
ACTIVITATEA
 NR.
    - 
FIŞĂ DE EVALUARE
)

a) 1- slabe
b) 2- măcinare
c) 3- două;   4- trei
 (
7
Unitatea de competenţă 1
4 
- 
Pregătirea
 cerealelor
 pentru măciniş
Competenta 
C
3– Verifică modul de efectuare a operatiei de conditionare a
 cerealelor
ACTIVITATEA
 NR.
    - 
FIŞĂ DE EVALUARE
)
           1 – d;  2 – e;  3 – a;  4 – c

           
 (
8
Unitatea de competenţă 1
4 
- 
Pregătirea
 cerealelor
 pentru măciniş
Competenta 
C
3– Verifică modul de efectuare a operatiei de conditionare a
 cerealelor
ACTIVITATEA
 NR.
    - 
FIŞĂ DE EVALUARE
)         - Tipul de grâu umectat
         - Cantitatea de apă adăugată
         - Temperatura mediului în celula de odihnă
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Modulul II: Pregătirea cerealelor pentru măciniş
image10.wmf

image11.wmf

oleObject2.bin



image12.gif




image13.gif




image14.wmf

image15.wmf

image16.wmf

image17.gif




image18.png




image19.jpeg




image20.wmf

image21.jpeg




image22.png




image23.png




image24.png




image25.png





image26.png





image27.png




image28.png




image29.png





image30.png




image31.wmf

image32.wmf

image33.png
impuritati mai mici
decat bobul de grau




image34.jpeg
. Boabe seci, #
pleava Griv curat




image35.jpeg




image36.jpeg




image37.png




image38.emf

image39.emf



image40.emf


image41.emf

image42.emf
 

1   U


image7.jpeg
NIUNEA EUROPEANA

+* K 5
* *
* *

* % K

roiect finantat prin Phare





image8.jpeg




image9.png
) e |
i
i #]
PN | !
| I
sz aparet F etrter |
de udat automat,
ciclon. 1
ot Celule de.
atomt | Coed
2 e
separator - [
aspirator ; | wvertilator
H o ity
trior cu decojitor
discuri I
o
prat urser
decojitor dton
Fureks

prat negru




